Vin pa Vestergaard

“Rheingau - Winemakers dinner” - lgrdag den 28. februar 2026
“Bourgogne - Rundt i hjgrnerne” - leardag den 14. marts 2026

— vinsmagning og middag med mulighed for ophold



EGHOLM VESTERGAARD
Egholm 57 / Egholm / DK-9000 Aalborg

+45 98191919 | ev@ev.dk / ev.dk

Winemakers dinner med Philipp Corvers

fra Corvers Kauter i Rheingau, Tyskland

Lordag den 28. februar kl. 18:00 inviterer vi til Vin pa Vestergaard - med en informativ

vinsmagning, dejlig middag og mulighed for ophold.

Winemaker Philipp Corvers tager os igennem en flot og speendende smagning af husets store
og alsidige portefalje med Riesling som hovedtema. Vi smager 8 vine og efterfelgende abner
vi en uformel vinbar, hvor der bliver mulighed for at smage endnu flere vine.

Vi daekker op ved langbordet foran ildstedet og serverer:

Velkomst / Farmors @bleflaesk og Vestergaards gravad laks

Forret / Stenbiderrogn med vaffel

Mellemret / Raget fasanbryst og Vesterhavsost
Hovedret / Balgrillet sortfodssvin - secreto
Dessert / {le flottante - pocheret marengs, creme anglaise og karamel

Vores meget personlige kakken drejer sig om fagrsteklasses ravarer og enkle serveringer - ofte

nansomt tilberedt over vores ildsted. Resultatet er mad med dyb smag og masser af karakter.

Pris pr. person

A: 975,- for menu, velkomstdrink og alle vine

B: 650,- for overnatning inkl. morgenmad i lille standard dobbeltvaerelse pa 1. sal
C: 750,- for overnatning inkl. morgenmad i stort deluxe dobbeltveerelse pa stueplan
Bestilling pa 98191919 eller ev@ev.dk - vi har et begraenset antal pladser.

Vi gleeder os til at byde jer velkommen til Vin pa Vestergaard!

Med venlig hilsen Daniel Hansson og Jens Thomsen
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EGHOLM VESTERGAARD
Egholm 57 / Egholm / DK-9000 Aalborg

+45 98191919 | ev@ev.dk / ev.dk

Bourgogne - “Rundt i hjgrnerne” med

sommelier Henrik Tachau Kristensen

Lordag den 14. marts kl. 18:00 inviterer vi til Vin pa Vestergaard - med en informativ

vinsmagning, dejlig middag og mulighed for ophold - se menu og program herunder.

Vinimporter og sommelier Henrik Tachau Kristensen guider os rundt i Bourgognes kroge og

centrale steder og viser med 9 forskellige vine, hvorfor Bourgogne stadig er helt enestaende.
Vi daekker op ved langbordet foran ildstedet og serverer:
Velkomst | Osters og gougeres

Forret | Vestergaards lagsuppe

Mellemret - vores signatur / Balstegt pighvar med braiserede porrer
Hovedret / Balstegt krondyrfilet med morkler
Ost / Moden Comté

Vores meget personlige kekken drejer sig om forsteklasses ravarer og enkle serveringer - ofte

nansomt tilberedt over vores ildsted. Resultatet er mad med dyb smag og masser af karakter.

Pris pr. person

A: 1175,- for menu, velkomstdrink og alle vine

B: 650,- for overnatning inkl. morgenmad i lille standard dobbeltvarelse pa 1. sal
C: 750,- for overnatning inkl. morgenmad i stort deluxe dobbeltveerelse pa stueplan
Bestilling pa 98191919 eller ev@ev.dk - vi har et begreenset antal pladser.

Vi glaeder os til at byde jer velkommen til Vin pa Vestergaard!

Med venlig hilsen Daniel Hansson og Jens Thomsen
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